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NUR DIE BESTEN
ROHSTOFFE

Qualitat geht Hand in Hand mit
ausgezeichnetem Geschmack. Wir arbeiten
ausschlieBlich mit Rohstofflieferanten,

die den Normen und Anforderungen des
europaischen Markts entsprechen. Die
verwendeten Rohstoffe haben immer eine
nachvollziehbare Herkunft. Dank der hoher
Qualitat, ausgezeichnetem Geschmack
und einfacher Zubereitung erfullen unsere
Produkte selbst die hochsten Standards
und Anspruche unserer Kunden.

VIELFALTIGE
UND FLEXIBLE
REZEPTE

Wir erfullen die Bedurfnisse unserer
Kunden und sind bereit, fur sie ein Produkt
oder Menu direkt nach Maf3 und nach
ihren Vorstellungen zu produzieren. Alles,
was wir wissen mussen, ist der regionale
Geschmack, didtetische Einschrankungen
und Ernahrungspraferenzen. Es gibt

kein gekochtes Essen, das wir nicht fur
unseren Kunden zubereiten konnten.
Erhalt des frischen Geschmacks und

der Nutritionswerte ist bei allen unseren
Rezepturen selbstverstandlich.

RASTENBERGER

Die Kuche kdnnen Sie uns anvertrauen.

INNOVATIVE
TECHNOLOGIEN

Die von uns eingesetzten
technologischen Verfahren erméglichen
Vorbereitung hochwertiger Gerichte,
die eine Verzehrdauer in gekuhlter
Form von 16 bis 21 Tagen haben. Dank
Automatisierung eines groBBen Teils der
Herstellung minimieren wir Fehler im
Produktionsprozess. Wir garantieren

so einen optimalen Geschmack und
bewahren die maximale Menge an
Vitaminen und Mineralstoffen.
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HOHER KOMFORT IN DER BETRIEBSPRAXIS

RASTENBERGER hat sich als Anbieter innovativer Produkte, die speziell fur groBvolu-
mige Verpackungen entwickelt und getestet wurden, einen guten Ruf erworben.

Schonende Garmethoden in enger Wir frieren keine Fertigprodukte ein, die
Kombination mit hochwertiger Verpackung Produkte passieren nicht den Autoklaven,
unter Schutzatmosphare verlangern die wir kuhlen sie nur. Wir liefern Packungen in

Haltbarkeit der Produkte auf bis zu 21 Tage, GréBen von 2200 g oder 3800 g. Auf diese

wahrend Textur, Nahrstoffe und nattrliches Weise sind wir in der Lage, mehrere tau-

Aroma erhalten bleiben. send Portionen pro Tag in verschiedenen
Rezepturen in einer Schicht zu produzieren.

S B [EB 2 ©
S0 o N7 A
Erstklassige Geringe Einfache Nahrstoff- Diatetische Deutsche
Rohstoffe Konservierungsmittel ~ Zubereitung Erhaltung MaBnahmen Qualitat

SEIT UBER 30 JAHRE AUF EUROPAISCHEM MARKT

RASTENBERGER reprasentiert seit uber 30 Jahre Erfahrung und Qualitat im
gastronomischen Bereich. Probieren Sie selbst Kombination unserer kulinarischen
Gewandtheit, sorgfaltig ausgewahlten erstklassigen Rohstoffen, moderner Kochkunst
und Verpackung der Fertigprodukte, die in maximal moglichen MaBen Vitamine und
notwendige Nahrstoffe einbehalten.

Unser Produktionsbetrieb und Einrichtungen unterliegen standiger Uberwachung der
Qualitats- und Hygienestandards. Seit dem Jahr 2018 verteidigen wir jedes Jahr die IFS
Teste auf Ebene ,Higher Level”. Wir sind stolz auf die Vielfaltigkeit des Angebots der
Fertigprodukte und gemeinsam mit inrer ausgezeichneten Qualitat sind wir fur unsere
Kunden ein zuverlassiger Parther. Wir beobachten standig neue Trends und entwickeln
uns weiter. Wir sind RASTENBERGER.

NEUE DIEMENSIONEN DER GASTRONOMIE

Wir gehdren zu den Visionaren auf unserem Gebiet. Wir beliefern
Krankenhauser, Hospize, Kindergarten, Schulen, Behoérden und
andere Kunden, den wir so helfen Personal-, Energiekosten und
Aufwand fur GroBkuchenausstattung deutlich zu senken, ohne
dass Kunden Abstriche bei inren Standards und Anspruchen an die
Lebensmittelqualitat machen mussen. Die ersparten Kosten kbnnen
sodann in ihre primare Geschaftstatigkeit investiert werden.
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ZERTIFIZIERTE MAP TECHNOLOGIE,
EIGENES LABOR UND HOCHWERTIGE

HC KOMPONENTE

Unsere HC-Komponenten produzieren
wir strikt nach dem Cook & Chill Prinzip.
Diese schonende Produktionstechnolo-
gie garantiert beim Einhalten der Lager-
bedingungen (Lagern zwischen 2 - 7 °C)
einen frischen Geschmack und verlan-
gerte Haltbarkeit.

In der Produktionspraxis verwenden
wir mikrobiologische und chemische
Verfahren, damit das finale Produkt
auch nach Aufwarmen immer wie frisch
gekocht schmeckt und nahrhaft ist.

Wir achten auf richtige Kuhlung und
prazise Verpackung. Fur unsere Produkte
verwenden wir zertifizierte Verpackun-
gen, die strengen Gesundheits-, Hygie-
ne- und Umweltkriterien entsprechen.
Sie halten Temperaturen von -40 bis

+220 Grad Celsius stand. Unsere in der
Schutzatmosphare verpackten Lebens-
mittelkomponente (Technologie Modified
Atmosphere Packaging) erreichen eine
Haltbarkeit von bis zu 21 Tagen.

SCHNELLE VORBEREITUNG
5
=

=) - -E-8
)~

Die wichtigste Voraussetzung fur

die Qualitat unserer Produkte ist ein
hoher Standard an Personen- und
Betriebshygiene. Sie wird nicht nur durch
interne Prufungen, sondern auch durch
regelmafige Prufungen durch staatliche
Behorden uberpruft.

HIGH CONVENIENCE IM VERGLEICH

Tiefkiihl High Convenience Frische
Produktionskosten hoher niedrig hoch
(Energie, Wasser, Mull)
Personalkosten niedrig niedrig hoch

Produktionsbeginn

ca. 20 Min langer als HC

45-75 min vor Ausgabe

zwischen 5:00 & 8:00 Uhr

Zeitbedarf Auftauen

ca. 20 Min langer als HC

chargenweise
Regenerierung im 45-75
min-Takt

meist einmalige
Herstellung der gesamten
Produktionsmenge

Warmhaltezeit kurz kurz hohere Standzeiten
Regenerierungskosten  hoher niedrig entfallt

Zeitbedarf Auftauen hoch entfallt entfallt

Lager- und mind-. -18°C (hoher Invest.- 2-7 °C (KUhlschrank - Verschiedene Temperatur-

Transportbedingungen

Aufwand: TK-Raume/
Kuhlhaus)

Uberall vorhanden)

anforderungen notig (TK,
KUhlschrank, Trockenlager)

Qualitat

gleichbleibend

gleichbleibend

schwankend

MHD

ca. 1Jahr

16-21 Tage

sofortiger Verzehr
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Suppe ist die Grundlage jeder Mahlzeit. Schon unsere GroBmutter
pflegten zu sagen, dass Suppe das A und O ist. In den kalten
Wintermonaten verlassen wir uns auf dicke, warmende Suppen, die
ehrliche Fleischbruhen, Hulsenfrlchte-, Kartoffel-, Krautsuppen oder
andere traditionelle Suppen sind. An heien Sommertagen kommen
Gemusesuppen und Cremesuppen zum Einsatz, die oft als erfrischende
kalte Suppen zubereitet werden.
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SUPPEN

Art.-Nr. Zusatinfos Allergene Kostform  Nettoeinwaage Menge /
Stlck

Purierte Kartoffelsuppe

500001 Kartoffeln, Gemuse Lactose, Sellerie LVK 2,20 kg 2,20 kg @
%] 3.80kg 3.80kg m

Vegetarische Linsensuppe

500002 Linsen, Kartoffeln, GemUse frei von Allergenen VK 2,20kg 2,20kg &
%] 3.80kg 3.80kg |

Vegetarische Nudelsuppe

500006 Nudeln, GemuUse Gluten (Weizen), Sellerie LVK 2,20 kg 2,20 kg @
%) 3.80kg 3.80kg |

Tomatensuppe mit Reis

500009 Tomatenmark, Langkornreis, Gluten (Weizen) VK 2,00 kg 2,00 kg @
Basilikum, Oregano 7§ 3,80 kg 3,80 kg ]

Spinatcremesuppe

\
‘3

500011 Spinat, Sahne Gluten (Weizen), Lactose VK 2,00 kg 2,00 kg &
3.80kg 3.80kg |

Champignoncremesuppe

500015 Champignons, Sahne Gluten (Weizen), Lactose VK 2,00 kg 2,00 kg g
7 %) 3,80kg 3,80 kg
Spargelcremesuppe
500019 Spargel, Sahne Lactose LVK 2,00 kg 2,00 kg @
%) 3.80kg 3.80 kg |

Linsensuppe mit Rauchfleisch

501006 Linsen, Kartoffeln, Gemuse, frei von Allergenen VK 2,20kg 2,20kg @
Schweinefleisch, Speck 3.80kg 3.80kg E

Gelbe Erbsensuppe mit Rauchfleisch

501008 gelbe Erbsen, Schweine- frei von Allergenen VK 2,20kg 2,20kg &
fleisch, Kartoffeln, Speck 3.80 kg 3.80 kg !

Soljanka

501009 Tomatenmark, Jagdwurst, Gluten (Weizen) VK 2,20 kg 2,20 kg g
Paprika, Gurke 3.80kg 3,.80kg

a vegetarisch (V) vegan gZ? ohne Schwein @ geeignet fur Kindergarten L] geeignet fur Schule VK Vollkost  LVK Leichte Vollkost
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SUPPEN

Art.-Nr. Zusatinfos Allergene Kostform  Nettoeinwaage Menge /
Stlck
Gulaschsuppe
501010 Kartoffeln, Schweinefleisch, Gluten (Weizen) VK 2,20 kg 2,20 kg @
Paprika, Champignons 3.80kg 3,80kg !

WeiBe Bohnensuppe mit Rauchfleisch

501015 weiBe Bohnen, Kartoffeln, Gluten (Weizen) VK 2,20kg 2,20 kg g
Schweinefleisch, Majoran 3.80kg 3.80kg

Griine Erbsensuppe mit Rauchfleisch

501017 grune Erbsen, Schweine- frei von Allergenen VK 2,20kg 2,20kg @
fleisch, Speck, Kartoffeln 3,80 kg 3,80 kg E

Kartoffelsuppe mit Wienerwurstscheiben

501020 Kartoffeln, Gemuse, Speck, Sellerie VK 2,20kg 2,20kg &
\Wienerwurst 3.80 kg 3.80 kg !

Gelbe Erbsensuppe mit Wienerwurstscheiben

501021 gelbe Erbsen, Kartoffeln, frei von Allergenen VK 2,00 kg 2,00 kg &
Speck, Wienerwurst 3.80 kg 3.80 kg !

Frankturter Suppe mit Wiirstscheiben

501022 Kartoffeln, Wienerwurst, Gluten (Weizen), Sellerie, VK 2,20 kg 2,20 kg @
Sahne Lactose 3,80 kg 3,80 kg !

Graupchensuppe mit Rindfleisch

502003 Gerstengraupen, GemuUse, Gluten (Weizen, Gerste), LVK 2,20 kg 2,20 kg @
Rindfleisch Sellerie 4] 3.80 kg 3,80 kg o
Reissuppe mit Rindfleisch
502004 Reis, Rindfleisch, Gemuse Gluten (Weizen, Gerste), LVK 2,20 kg 2,20 kg @
Sellerie 7§ 3.80 kg 3,80 kg o
Knédelsuppe
502009 Gemuse, Rindfleisch, Gluten (Weizen, Gerste), VK 2,00kg 2,00kg {:’}
Leberknddel, Nudeln Sellerie, Lactose E

Hiihnersuppe mit Nudeln

503001 HUhnerfleisch, Nudeln, Gluten (Weizen), Sellerie LVK 2,20kg 2,20kg &
Gemuse 3,80 kg 3,80 kg ||

Hihnersuppe mit Reis

‘l

503002 Huhnerfleisch, Reis, GemUse  Sellerie LVK 2,20kg 2,20kg &
%) 3,80kg 380ky [

a vegetarisch (V) vegan gZ? ohne Schwein @ geeignet fur Kindergarten L] geeignet fur Schule VK Vollkost  LVK Leichte Vollkost
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RASTENBERGER

PREMIUMFOOD

KOCH GESUCHT?

Kein Problem. Unsere Koche kochen fur Sie!

www.rastenberger.eu
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Bestandteil der Ernahrung. Das Zusammenkochen verschiedener Zutaten
und die Kombination von Fleisch und Gemuse in einem Topf ist eine
Jjahrtausendealte Kochtechnik, die in allen Kulturen bekannt ist. Es ist
ein gehaltvolles Mischgericht, das in einem Topf gekocht wird. Typische
Zutaten sind Hulsenfruchte (Erbsen, Bohnen, Linsen), Gemuse (Mohren,
Kartoffeln) und Getreideprodukte (Grutze, Brot, Nudeln). Eintopf kann
entweder ohne Fleisch oder mit Fleisch oder Wurst zubereitet werden
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EINTOPFE

Art.-Nr. Zusatinfos Allergene Kostform  Nettoeinwaage Menge /
Stuck

Vegetarischer Balkaneintopf

500003 Mohren, Erbsen, Bohnen, Lactose VK 2,20 kg 2,20 kg g
Paprika, Mais, Kartoffeln 7§ 3.80 kg 3,80 kg

‘\

Vegetarischer Gemiiseeintopf

500004 Gartengemuse und Kartoffeln ~ Sellerie VK 2,20 kg 2,20 kg @
%] 3.80kg 380ky [

Vegetarischer Graupcheneintopf

500005 Kartoffel- und Karottenwurfel — Gluten (Weizen) VK 2,20kg 2,20 kg @
%] 3.80kg 3.80kg |

Vegetarischer Graupcheneintopf

500008 Gerstengraupen, Gemuse Gluten (Weizen, Gerste), LVK 2,20 kg 2,20 kg @
Sellerie 7§ 3.80kg 3.80kg |

Italienischer Muschelnudeleintopf Minestrone

500017 Nudeln, GemUse, Gluten (Weizen), Sellerie VK 2,20 kg 2,20 kg E
Tomatenwadrfel, Basilikum 3.80kg 3,.80kg

L\
A

Vegetarischer Kartoffeleintopf

500020 Kartoffeln, GemUse Sellerie VK 2,20 kg 2,20 kg @
ng’ 3.80 kg 3.80 kg !

Kichererbseneintopf

500023 Kichererbsen, GemUse, Gluten (Weizen) VK 2,00 kg 2,00 kg E
orientalische GewUrze %4 3.80kg 3.80kg

Vierlander Gemiuiseeintopf mit Schweinefleisch

501001 Kartoffeln, Gemuse, Gluten (Weizen, Gerste), VK 2,20 kg 2,20 kg @
Schweinefleisch Sellerie 3,80 kg 3,80 kg !

Kartoffeleintopf

501002 Kartoffeln, GemUse, Speck Sellerie VK 2,20 kg 2,20 kg @
3.80kg 3.80 kg !

Steckriibeneintopf mit Rauchfleisch

501003 Ruben, gerauchertes Gluten (Weizen) VK 2,20 kg 2,20 kg E
Schweinefleisch, Kartoffeln 3.80kg 3,.80kg

A vegetarisch (V) vegan gZ? ohne Schwein @ geeignet fur Kindergarten | geeignet fur Schule VK Vollkost  LVK Leichte Vollkost
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EINTOPFE

Art.-Nr. Zusatinfos Allergene Kostform  Nettoeinwaage Menge /
Sttck

Griner Bohneneintopf mit Schweinefleisch

501004 grune Bohnen, Kartoffeln, Gluten (Weizen, Gerste), VK 2,20 kg 2,20 kg @
Schweinefleisch, Speck Sellerie 3.80kg 3.80kg !

Pichelsteiner Gemiiseeintopf mit Schweinefleisch

501005 GemUse, Kartoffeln, WeiBkohl, Sellerie VK 2,20 kg 2,20 kg @
Schweinefleisch 3.80 kg 3.80 kg E

Wirsingeintopf mit Rauchfleisch

501007 Wirsingkohl, Kartoffeln, gerau- Gluten (Weizen) VK 2,20 kg 2,20kg &
chertes Schweinefleisch, Speck 3.80 kg 3.80 kg E

Grinkohleintopf mit Mettwurst

501012 Grunkohl, Kartoffeln, gerducherter  Gluten (Weizen, Gerste), VK 2,20 kg 2,20 kg !
Speck, Mettwurst Sellerie, Senf 3.80kg 3.80kg

Kartoffeleintopf mit Schweinefleisch

501013 Kartoffelwurfel, Gemuse, Sellerie LVK 2,20 kg 2,20kg @
Schweinefleisch, Majoran 3.80kg 3,.80kg !

Chili con Carne

501014 Schweinehackfleisch, Mais, Gluten (Weizen, Gerste), VK 2,20 kg 2,20 kg !
Paprika, Bohnen, Chilli Sellerie 3,80 kg 3,80 kg

Kohlriibeneintopf mit Mettwurst

501016 Ruben, Kartoffelwurfel, Mettwurst ~ Gluten (Weizen) VK 2,20 kg 2,20 kg [!
3.80 kg 3,80 kg

Chili con Carne mild

501018 Schweinehackfleisch, Mais, Gluten (Weizen, Gerste), VK 2,20 kg 2,20 kg !
Paprika, Bohnen, mild gewurzt Sellerie 3.80kg 3.80kg

Deftiger Kesselgulasch

502001 Rindfleisch, Kartoffel- und Gluten (Weizen) VK 2,20 kg 2,20kg ||
Paprikawrfel, Champignons Qj 3.80kg 3.80kg

Mohren-Kohlrabieintopf mit Rindfleisch

502002 Karotten-, Kohlrabi- und Gluten (Weizen, Gerste), LVK 2,20 kg 2,20 kg
Kartoffelwurfel, Rindfleisch Sellerie §Z? 3.80 kg 3,80 kg

|~ [

A vegetarisch (V) vegan gZ? ohne Schwein @ geeignet fur Kindergarten | geeignet fur Schule VK Vollkost  LVK Leichte Vollkost
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EINTOPFE

Art.-Nr. Zusatinfos Allergene Kostform  Nettoeinwaage Menge /
Sttck

Mohreneintopf mit Rindfleisch

502005 Karotten- und KartoffelwUrfel, Gluten (Weizen) LVK 2,20 kg 2,20 kg @
Rindfleisch 7§ 3.80 kg 3.80 kg o

Griiner Bohneneintopf mit Rindfleisch

502006 grune Bohnen, Kartoffelwdrfel, Gluten (Weizen) VK 2,20 kg 2,20 kg @
Rindfleisch 7§ 3,80 kg 3,80 kg |

Gemiuseeintopf mit Hilhnerfleisch

503003 GemUse, KartoffelwUrfel, Sellerie LVK 2,20 kg 2,20 kg @
Huhnerfleisch 7§ 3,80 kg 3,80 kg |

Asiatischer Gemiuseeintopf mit Hithnerfleisch

503004 Gemuse, Huhnerfleisch, Gluten (Weizen), Soja, VK 2,20 kg 2,20 kg @
Sojasauce Lactose, Sellerie, Senf o7y 3.80 kg 3,80 kg ||

WUSSTEN SIE, DASS

Kichererbsen haben einen leicht nussigen Geschmack und
bieten viele Méglichkeiten flur Lebensmittelanwendungen.
Gonnen Sie sich ein ungewodhnliches exotisches Erlebnis und
probieren Sie den Kichererbseneintopf mit den Aromen des
Orients. Sein kostlicher Geschmack wird durch die Kombination
von Koriander und einer besonderen Gemusemischung erreicht.

Die Kichererbsen selbst sind in Bezug auf inren Nahrwert eine
der hochwertigsten Hulsenfrlchte, die fur den menschlichen
Verzehr geeignet sind. Sie sind ein unverzichtbarer Bestandteil
der Ernahrung von Vegetariern und werden besonders flr Kinder
und Schwangere empfohlen, sie enthalten viel Zucker, Proteinen
und Ballaststoffen. Aus ihren geschalten Kornern wird auch
Kichererbsenmehl hergestellt.

Kichererbseneintopf mit GemUse und Koriander
finden Sie auf Seite 9 unter der Bestellnummer 500023

a vegetarisch ('I vegan gZ? ohne Schwein @ geeignet fur Kindergarten | geeignet fur Schule VK Vollkost  LVK Leichte Vollkost
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Fischfleisch ist leicht verdaulich und sehr gesundheitsfordernd. WWenn

er gegart wird, sind keine langen Garzeiten oder hohe Temperaturen
erforderlich. Es enthalt viel hochwertiges EiweiB, wenig Cholesterin,

keine Kohlenhydrate und ist reich an Zink, Selen, Eisen und Vitamin

B12. Meeresfisch ist eine Quelle von Omega-3-Fettsauren und Jod.
Fischleberfett ist eine Quelle von Vitamin A und D, und Fischkonserven mit
weichen, essbaren Graten sind reich an Kalzium.
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FISCH

Art.-Nr. Zusatinfos Allergene Kostform  Nettoeinwaage Menge /
Stuck

Fischpfanne

200001 Seelachswurfel ca. 800 g, Sauce mit ~ Gluten (Weizen, Gerste), LVK 2,20 kg 2,20 kg &
Karotten, Sellerie und Dill Fisch, Lactose, Sellerie, §Zf m
Senf, Sulfite

Seelachsfilet gediinstet

200003 Seelachsfilet ca. 1050 g, GewUrze, Fisch, Sulfite VK 1,10 kg 11-12 Stk &
Gewicht ca. 90 g pro Stuck (%] m

Schollenfilet gediinstet

200005 Schollenfilet ca. 800 g, Gewicht ca.  Fisch LVK 0,85 kg 10 Stk. )
80 g pro Stiick (%4} m

Fischroulade mit Gemiusefillung
200006 Alaska Seelach gefult mit Karotten  Fisch, Lactose VK 1,20 kg 10 Stk. ||

und Pastinaken, Sahne, Gewicht ca. §Zj
100 g pro Stuck

Fischwiirfel (See- und Wildlachs) in DillsoBe

200008 See- und Wildlachswdurfel ca. Gluten (Weizen, Gerste), VK 2,20 kg 2,20 kg )
800 g, Dill-SahnesoBe Krebstiere, Fisch, Lactose, (%] o
Senf

Lachswirfel in SahnesoBe

200009 Wildlachswurfel ca. 700 g, Gluten (Weizen, Gerste), VK 2,20 kg 2,20 kg )
SahnesofBe Krebstiere, Fisch, Lactose, §Zj o
Senf

Seelachswirfel in DillsoBe

200012 Seelachswurfel ca. 800 g, Gluten (Weizen, Gerste), VK 2,20 kg 2,20 kg S
Dill-SahnesoBe Krebstiere, Fisch, Lactose, §Zj ||
Senf

Paprika-Fischtopf

200013 Soljanka Art mit Alaska- Gluten (Weizen), Krebstiere, VK 2,20 kg 2,20 kg m
Seelachsfilet ca. 600 g, Zwiebel, Fisch, Lactose, Sulfite
Paprika

Lachsfilet gediinstet

200014 Wildlachsfilet mit Haut ca. 1050 g, Fisch, Sulfite LVK 1,10 kg 10-11 Stk. @
Dill, Gewicht ca. 100 g pro Stuck (%4} o

a vegetarisch ('I vegan Q? ohne Schwein @ geeignet fur Kindergarten | geeignet fur Schule VK Vollkost  LVK Leichte Vollkost
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Geflugelfleisch ist ein traditioneller Bestandteil der leichten Kuche. Es

gehort zu den Grundnahrungsmitteln sowohl bei normalen als auch bei
festlichen Mahlzeiten. Hahnchenschnitzel sind bei Kindern und Erwachsenen
gleichermaBen beliebt, und Brathahnchen gehoren zu den Evergreens bei
Familienessen. Huhnersuppe gilt sogar als Medizin, die von Krankheiten
befreien kann. Alles, was man dafur braucht, ist das richtige Geflugel - am
besten eines, aus einer Okologischen, dem Tierwohl verpflichteten Haltung.
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GEFLUGEL

Art. - Nr. Zusatinfos Allergene Kostform Nettoeinwaage Menge /
Stlick
Putenrollbraten
103001 Putenfleisch ca. 1600 g, Gewicht ca. frei von Allergenen VK 1,80 kg 20-23 &
70-80 g pro Stick (%] Stk. m

Fruchtiges Putencurry

103003 Putenbrustwurfel ca. 650 g, Ananas,  Lactose VK 2,20 kg 2,20kg ||
Pfirsich, Curry-SahnesofBe (%]

Hahnchengulasch

103004 Hahnchenfleisch ca. 800 g, Gluten (Weizen, Gerste), LVK 2,20 kg 2,20 kg )
SahnesoBe Sellerie, Lactose Qf}‘ o

Huhnerfrikassee mit Spargel, Champignons und Kapern

103006 Hahnchenfleisch ca. 650 g, Spargel,  Gluten (Weizen), Lactose, VK 2,20kg 2,20kg ||
Champignons, Kapern Sulfite

Gansebrust in SoBe

“

103008 Gansenbrust mit Haut ca. 1080 g, Gluten (Weizen), Sellerie VK 2,20kg 6-8Stk. M
Sofe, Gewicht ca. 160 g pro Stuck

Entenbrust in SoBe

‘t

103009 Entenbrust mit Haut ca. 1170 g, SoBe,  Gluten (Weizen), Sellerie VK 2,20kg 6-8 Stk. ||
Gewicht ca. 170 g pro Stuck

“

Hahnchenschenkel
103010 Hanchenschenkeln ca. 1080 g, Ge- frei von Allergenen VK 1,08 kg 6 Stk. )
wurze, Gewicht ca. 180 g pro Stuck (%4} o

Geduinstete Hahnchenbrust

103011 Hahnchenbrust ca. 1050 g, Gewicht frei von Allergenen LVK 1,15 kg 10 Stk. )
ca. 100 g pro Stuck (%] o

Huhnerfrikassee mit Spargel

103012 Hahnchenfleisch ca. 700 g, Spargel,  Lactose, Sulfite LVK 2,20kg 2,20kg S
SahnesoBe 2l ||

Putenragout
103013 Putenbrust ca. 800 g, SahnesoBe Gluten (Weizen, Gerste), LVK 2,20 kg 2,20 kg )
Sellerie, Lactose (%] ||

A vegetarisch (V) vegan gZ? ohne Schwein @ geeignet fur Kindergarten | geeignet fur Schule VK Vollkost  LVK Leichte Vollkost
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GEFLUGEL

Art. - Nr. Zusatinfos Allergene Kostform Nettoeinwaage  Menge /
Stlick
Putenhackbraten
103014 Putenhackfleisch ca. 2000 g, Gluten (Weizen), Eier LVK 2,20 kg 20 Stk. @
Gewicht ca. 100 g pro Stuck o

Hahnchenroulade Florentiner Art

103015 Hahnchenfleisch ca. 1500 g, Spinat, Lactose VK 150 kg 15 Stk. ||
Gewicht ca. 100 g pro Stuck

Geschmorte Entenkeule

‘l

103016 Entenkeulen ca. 1250 g, Gewurze, frei von Allergenen VK 1,25 kg 7 Stk. |
Gewicht ca. 180 g pro Stuck (%4}

Geschmorte Gansekeule

103017 Gansekeulen ca. 960 g, Gewurze, frei von Allergenen VK 0,96 kg 6 Stk. ||
Gewicht ca. 160 g pro Stuck

23
103018 Putenfleisch ca. 1600 g, Paprika, frei von Allergenen VK 1,60 kg 16-17 Stk. |
Krauter, Gewicht ca. 100 g pro Stuck

4

Mediterraner Putenbrustbraten

Hahnchen siiB-sauer

103019 Hahnchenbrust ca. 600 g, Ananas, Gluten (Weizen), Soja VK 2,00 kg 2,00 kg ||
Paprika, Bambussprossen

Putengeschnetzeltes Ziricher Art

“

103020 Putenbrust ca. 800 g, SahnesofBe, Lactose, Sellerie VK 2,20 kg 2,20 kg ||
Champignons

Gebratene Hahnchenbrust

"

103021 Hahnchenbrust ca. 1000 g, Gewicht  frei von Allergenen LVK 1,00 kg 10 Stk. )
ca. 100 g pro Stuck (%4} o

Indisches Butter Chicken

103024 Hahnchenbrustfleisch ca. 700 g, Lactose VK 2,20 kg 2,20 kg ||
Tomaten-ButtersoBe, Curry, Honig

Mexican Chicken

103025 HUhnerfleisch ca. 470 g, Gemuse, Gluten (Weizen, Gerste), VK 2,20 kg 2,20 kg ||
rote Bohnen, Chilli Sellerie

Panierte Hahnchenschnitte Wiener Art 709

103026 Hahnchenbrust ca. 1400 g, Gewicht  Gluten (Weizen), Eier VK 1,40 kg 20 Stk. &
ca. 70 g pro Stuck m

A vegetarisch (V) vegan gZ? ohne Schwein @ geeignet fur Kindergarten | geeignet fur Schule VK Vollkost  LVK Leichte Vollkost
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WUSSTEN SIE, DASS

Chili con Carne ist zweifellos eines der berihmtesten Texanisch-
Mexikanischen-Gerichte. Die alteste Legende Uber Chili con
Carne geht sogar auf das fruhe 17. Jahrhundert zurlck, als das
Rezept fur dieses Gericht angeblich einer spanischen Nonne
offenbart wurde. Chili con Carne ist spanisch fur ,Chili mit Fleisch*
und war ursprunglich nur eine Mischung aus Rinder- oder
Schweinehackfleisch mit Chilis. Erst europaische Einwanderer,
die die ursprungliche ,héllische” Version nur schwer ertragen
konnten, fugten dem Gericht andere Zutaten hinzu. Neben

den verschiedenen Fleischvarianten kennen wir auch die
vegetarische Variante.

Chili con Carne aus Schweinehackfleisch finden
Sie auf Seite 10 unter der Bestellnumme 501014

WUSSTEN SIE, DASS

Minestrone ist eine italienische GemuUsesuppe. Die ublichen
Zutaten sind hauptsachlich Tomaten, aber auch Bohnen,
Zwiebeln, Sellerie, Karotten und eventuell anderes Gemuse.
Es gibt kein festes Rezept, in der Regel kocht man einfach
das Gemuse, das gerade zur Verfugung steht, meist mit
zusatzlichen Nudeln oder Reis. Die Details des Rezepts
variieren von Region zu Region. In der Regel ist es vegetarisch,
manchmal wird Fleisch hinzugeflugt oder Fleischbrihe als
Grundlage verwendet. Minestrone ist eines der beliebtesten
Gerichte der italienischen Kuche.

Italienischer Muschelnudeleintopf Minestrone finden
Sie auf Seite 9 unter der Bestellnummer 500017

WUSSTEN SIE, DASS

Soljanka ist eine traditionelle osteuropaische Suppe, die ihren
Ursprung in der Ukraine und Russland hat. Ihre Geschichte
reicht bis ins 17. Jahrhundert zuruck, als sie noch als einfaches
Bauerngericht galt. Urspringlich wurde sie mit Fisch zubereitet,
aber im Laufe der Zeit haben sich viele Varianten entwickelt,
darunter auch Fleisch- und vegetarische Versionen. Sie wird oft
als Hauptgericht serviert, vor allem bei kalterem Wetter, da sie
sehr deftig ist. Die Soljanka ist fur inren kraftigen und reichen
Geschmack bekannt, der durch die Kombination von salzigen,
sauren und scharfen Zutaten entsteht.

Soljanka Variante Paprika-Fischtopf finden Sie auf
Seite 13 unter der Bestellnummer 200013
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RIND UND KALB

18 | RASTENBERGER Produktkatalog




RIND UND KALB

Art. - Nr. Zusatinfos Allergene Kostform Nettoeinwaage Menge /
Stlick

Rinderbraten 409

102001 Rindfleisch ca. 1600 g, Gewicht ca. frei von Allergenen LVK 1,80 kg 40 Stk. )
40 g pro Stuck (%4} m

Rinderbraten 8og

102003 Rindfleisch ca. 1600 g, Gewicht ca. frei von Allergenen LVK 1,80 kg 20 Stk. )
80 g pro Stlck (%4} o

Rinderbraten in SoBe 40 g

102004 Rindfleisch ca. 800 g, SoBe, Gewicht  Gluten (Weizen, Gerste), LVK 2,10 kg 20 Stk. )
ca. 40 g pro Stlick Lactose (%4} m

Rinderbraten in SoBe 80g

102006 Rindfleisch ca. 800 g, SoBe, Gewicht  Sellerie, Senf VK 2,10 kg 10 Stk. )
ca. 80 g pro Stuck (%4} |

Rindergulasch deftig

102007 Rindfleisch ca. 800 g, SoBe Gluten (Weizen) Eg; 2,20 kg 2,20 kg ||

Rinderroulade in SoBe

102008 Rindfleisch ca. 1040 g, Gurke, Gluten (Weizen), Sellerie, VK 2,20 kg 8 Stk. ||
Zwiebel, Speck, SoBe, Gewicht ca. Senf
130 g pro Stuck

Bankett-Rinderroulade in SoBe

102009 Rindfleisch ca. 1020 g, Gurke, Gluten (Weizen), Sellerie, VK 2,20 kg 12 Stk. ||
Zwiebel, Speck, SoBe, Gewicht ca.  Senf
85 g pro Stuck

Tafelspitz im eigenen Kochsud

102010 Rindfleisch ca. 1600 g, Gewurze, frei von Allergenen LVK 1,80 kg 19-20 ||
Gewicht, ca. 80 g pro Stuck (%4} Stk.

Rindergulasch Schonkost

102016 Rindfleisch ca. 800 g, SoBe Gluten, (Weizen), Lactose LVK 2,20 kg 2,20 kg )

A
o

Rindergeschnetzeltes Stroganoff Art

102017 Rindfleisch ca. 650 g, Gurken, Gluten (Weizen), Lactose VK 2,20 kg 2,20 kg o
Champignons, SahnesoBe

vegetarisch vegan Q? ohne Schwein @ geeignet fur Kindergarten | geeignet fur Schule VK Vollkost LVK Leichte Vollkost
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RIND UND KALB

Art. - Nr. Zusatinfos Allergene Kostform Nettoeinwaage Menge /
Stlick
Kalbsgeschnetzeltes
102020 Kalbfleisch ca. 800 g, SahnesoBe Gluten (Weizen), Lactose, LVK 2,20 kg 2,20 kg )
Sellerie QZf |

Rinderroulade

102023 Rindfleisch ca. 1560 g, Zwiebel, Sellerie, Senf VK 1,56 kg 12 Stk. ||
Gurken, Speck, Gewicht ca. 130 g
pro Stuck

Bankett-Rinderroulade

102024 Rindfleisch ca. 1360 g, Zwiebel, Sellerie, Senf VK 1,36 kg 16 Stk. ||
Gurken, Speck, Gewicht ca. 859
pro Stuck

Rindersauerbraten in SoBe

102032 Rindfleisch ca. 800 g, SoBe, Gewicht  Senf VK 2,00kg 10 Stk. ||
ca. 80 g pro Stuck (%4}

Rinderbraten 509

102034 Rindfleisch ca. 1500 g, Gewicht frei von Allergenen LVK 1,70 kg 30 Stk. @
ca. 50 g pro Stuck (%4} o
Koéttbullar
102035 Rinderhackfleisch ca. 1450 g, frei von Allergenen VK 1,50 kg 100 Stk. &
Gewicht ca. 14 g pro Stuck Qf |
vegetarisch vegan Q? ohne Schwein @ geeignet fur Kindergarten | geeignet fur Schule VK Vollkost LVK Leichte Vollkost
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Hahnchen suB-sauer ist eines der beliebtesten Gerichte der
chinesischen Kuche. Seine einfache Zubereitung und die
interessante Geschmackskombination sind seine Hauptvorteile.
Reis, egal wie er zubereitet wird, ist die ideale Beilage. Und
obwohl Hahnchen in suB-saurer SoBe eines der bekanntesten
chinesischen Rezepte ist, wird in China in der Regel
Schweinefleisch anstelle von Hahnchen verwendet.

Hahnchen sitiB-sauer finden Sie auf Seite 16 unter
der Bestellnummer 103019

WUSSTEN SIE, DASS

Um die Herkunft eines Gerichts mit einem russischen
Nachnamen im Namen ranken sich viele Legenden. Auch wie
es zu seinem Namen kam. Deshalb gibt es viele kulinarische
Varianten von Stroganoff, und es ist nicht ganz klar, welche die
richtige ist. Jeder halt die eigene fur die Beste. Fur die einen ist
die Version mit Gurken und Pilzen die einzig Richtige, fur die
anderen das Gegenteil, ohne Gurken, ohne Pilze und mit Kapern,
manche fugen stBes Paprikapulver hinzu, andere bevorzugen
Tomatenmark, manche Koche neigen zu den Klassikern und
flambieren das Fleisch mit Cognac oder Wodka, andere fugen
mehr Wein hinzu, und manche belassen es beim letzten Schiliff
mit einem Tropfen Worcestershire-Sauce oder Knoblauch.

Rindergeschnetzeltes Stroganoff Art finden Sie
auf Seite 19 unter der Bestellnummer 102017

WUSSTEN SIE, DASS

Bami Goreng, Bakmi Goreng oder Mie Goreng sind alles Namen
fur ein beliebtes indonesisches Gericht aus gebratenen Nudeln,
knusprigem GemuUse, Hahnchen oder anderem Fleisch oder
Meeresfruchten. Eine fleischlose Version ist ebenfalls beliebt.
Das Gericht ist einfach und sehr schmackhaft.

Vegetarisches Bami Goreng finden Sie auf Seite 40
unter der Bestellnummer 600023
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Die groBten Vorteile von Schweinefleisch sind der hohe EiweiBgehalt,

das Vitamin B1, das fur den Stoffwechsel und die Steuerung der Nerven-
und Muskeltatigkeit wichtig ist, sowie der Gehalt an Zink und Eisen.
Schweinefleisch ist eines der am haufigsten verwendeten Fleischsorten in
der deutschen Kuche und wird durch Schmoren, Braten, Rosten, Rauchern
und Grillen verarbeitet.
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SCHWEIN

Art. - Nr. Zusatinfos Allergene Kostform Nettoeinwaage Menge /
Stlick
Rostbratwurst
101001 Bruhwurst, Gewicht ca. 95 g frei von Allergenen VK 1,90 kg 20 Stk. )
pro Stuck o

Pikanter Schweinegulasch

101002 Schweinefleisch ca. 800 g, Gluten (Weizen), Senf VK 2,20 kg 220kg &
ZwiebelsoBe o

Pusztagulasch vom Schwein

101003 Schweinefleisch ca. 750 g, Paprika, Gluten (Weizen), Senf VK 2,20 kg 2,20 kg ||
ZwiebelsoBe

Schweineroulade Hausfrauen Art

101004 Schweinefleisch ca. 1950 g, Zwiebeln,  Senf VK 2,00 kg 18 Stk. ||
Gurken, Speck, Gewicht ca. 110 g pro
Sttck

Schweinebraten gepokelt 8og

101008 Schweinenacken ca. 1600 g, frei von Allergenen VK 1,80 kg 20 Stk. ||
Gewicht ca. 80 g pro Stuck

Kasselerbraten 8og

101014 Schweinerlicken ca. 1600 g, frei von Allergenen VK 1,80 kg 20 Stk. ||
Gewicht ca. 80 g pro Stuck

Schweinegeschnetzeltes

101018 Schweinefleisch ca. 880 g, Gluten (Weizen), Lactose, LVK 2,20 kg 220kg &
SahnesofBe Sellerie o

Klopse Kénigsberger Art in KapernsoBe

101021 Schweinehackfleisch ca. 960 g, Gluten (Weizen), Lactose, Eier, VK 2,20kg 24 Stk. )
SoBe mit ganzen Kapern, Gewicht Sellerie, Senf, Sulfite
ca. 40 g pro Stlck

TomatensoBe mit Jagdwurstwiirfeln

101024 Jagdwurst ca. 600 g, TomatensoBe Senf VK 2,20kg 220kg &

Kohlroulade

101025 Schweinehackfleisch, WeiBkohl, Gluten (Weizen) VK 1,20 kg 10 Stk. ||
Gewicht ca. 100 g pro Stuck

a vegetarisch (') vegan gZ? ohne Schwein @ geeignet fur Kindergarten | geeignet fur Schule VK Vollkost  LVK Leichte Vollkost
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SCHWEIN

Art. - Nr. Zusatinfos Allergene Kostform Nettoeinwaage Menge /
Stlck

Gefiillte rote Paprikaschote

101026 Gewicht ca. 170 g pro Stuck, lepek, vejce, celer VK 2,04 kg 12-14Stk. W
Schweinehackfleisch, Paprika

Gefllte griine Paprikaschote

101027 Gewicht ca. 170 g pro Stuck, Gluten (Weizen), Eier, Sellerie VK 2,00 kg 12 Stk. |
Schweinehackfleisch, Paprika

Schweinefilet

101028 Schweinelende ca. 1400 g, Gewicht frei von Allergenen odlehcené 1.45kg 35 Stk. &
ca. 40 g pro Stuck |

Kasselerbraten 100g

101032 gepokelter und geraucherter frei von Allergenen VK 2,20kg 20 Stk. |
Schweinertcken ca. 2000 g, Gewicht
ca. 100 g pro Stuck

Schweinekammbraten 8og

101033 Schweinenacken ca. 1600 g, Gewurze, frei von Allergenen VK 1,80 kg 20 Stk. )
Gewicht ca. 80 g pro Stuck m

Schweinekammbraten 100g

101034 Schweinenacken ca. 2000 g, frei von Allergenen VK 2,20 kg 20 Stk. S
Gewurze, Gewicht ca. 100 g pro m
Stuck

Wirsingkohlroulade

101041 Gewicht ca. 160 g pro Stlck, Gluten (Weizen) VK 1,60 kg 10 Stk. m
Schweinehackfleisch, Wirsingkohl,
Zwiebel

Szegediner Schweinegulasch

101042 Schweinefleisch ca. 650 g, Gluten (Weizen), Senf VK 2,20 kg 2,20 kg S
Sauerkraut, Bratensauce m

Schweineleberragout

101043 Schweineleber ca. 700 g, Apfel, Gluten (Weizen), Lactose, VK 2,20 kg 2,20 kg m
Gurken Senf

Wiirzfleisch vom Schwein

101044 Schweinefleisch 800 g, Gluten (Weizen), Lactose VK 2,20 kg 2,20 kg ||
Champignons, WurzsoBRe

a vegetarisch (') vegan gZ? ohne Schwein @ geeignet fur Kindergarten | geeignet fur Schule VK Vollkost  LVK Leichte Vollkost
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SCHWEIN

Art. - Nr. Zusatinfos Allergene Kostform Nettoeinwaage Menge /
Stlick
101048 Schweinefleisch, Schwarte, frei von Allergenen VK 1,80 kg 1,80 kg ||

Schweineblut

Paniertes Schweineschnitzel 70 g

101050 Schweinefleisch ca. 1200 g, Gewicht Gluten (Weizen), Eier VK 1,40 kg 20 Stk. )
ca. 70 g pro Stuck o

WUSSTEN SIE, DASS

Jungsten Statistiken zufolge ist Geflugelfleisch das weltweit am
haufigsten gegessene Fleisch, dicht gefolgt von Schweinefleisch.
Das liegt oft daran, dass die Menschen die zarte Beschaffenheit
von Geflugelbrust mégen, die nicht schwer zuzubereiten ist.
Aber Metzger, Feinschmecker und andere Gastroexperten
wissen, dass Schweinefleisch ahnlich zart sein kann. Im Vergleich
zu fraher zlUchten wir heute mehr Schweine mit weniger
Unterhautfett. Dadurch ist das Fleisch zarter und geschmeidiger.
Das beliebteste Teilstlck vom Schwein ist zweifellos die Lende,
die von der Konsistenz her dem Huhn entspricht und viel saftiger
ist. Schweinefleisch enthalt auch Aminosauren und hochwertige
Proteine, die der menschliche Korper fur die Entwicklung und
das Wachstum benétigt. Zu den im Schweinefleisch enthaltenen
Mineralien gehoren Selen, Phosphor, Zink, Kalium und die
Vitamine B1, B2, B3 und B6. Wenn Sie sichergehen wollen, dass
der Braten auf lhrem Teller voller wichtiger und gesunder Stoffe
ist, sollten Sie auf Qualitat setzen. Entscheiden Sie sich beim
Kauf fur Fleisch aus regionalen Betrieben, dass keine langen
Transportwege hinter sich hat und so alle notwendigen Vitamine
und den Geschmack bewahrt.

a vegetarisch \7) vegan gZ? ohne Schwein @ geeignet fur Kindergarten | geeignet fur Schule VK Vollkost  LVK Leichte Vollkost
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In der traditionellen deutschen Kuche wird eine Mischung aus Schweine-
und Rindfleisch fur Hackbraten, Frikadellen, HacStk teaStk. oder als
Mischung fur gefullte Paprika verwendet. Gewurzt wird nach Lust

und Laune - die Basis bilden Pfeffer und Salz, man kann frische oder
getrocknete Krauter wie Majoran, Rosmarin, Thymian oder Oregano
verwenden. Gemahlener Paprika und KreuzkUmmel sind beliebte Gewurze,
aber auch verschiedene Gewurzmischungen wie provenzalische Gewurze
oder Balkan-Tschubritza sind geeignet.
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RIND UND SCHWEIN

Art. - Nr. Zusatinfos Allergene Kostform Nettoeinwaage  Menge /
Stuick

Hackbraten gemischt

106001 Rinder- und Schweinehackfleisch Gluten (Weizen), Eier, Senf VK 2,20 kg 20 Stk. )
ca. 2000 g, Zwiebeln, Gewurze, o
Gewicht ca. 100 g pro Stuck

Panierte Jagdwurst

106002 Gewicht ca. 60 g pro Stuck Gluten (Weizen), Eier, Senf VK 1,00 kg 16 Stk. )

Hackfleisch-Krautgulasch

106003 Rinder- und Schweinehackfleisch Gluten (Weizen), Lactose VK 2,20 kg 2,20 kg )
ca. 500 g, WeiBkraut, SahnesofB3e o

Schmorkohl Hackfleisch Pfanne

106005 Rinder- und Schweinehackfleisch Gluten (Weizen) VK 2,20 kg 2,20 kg )
ca. 550 g, WeiBkohl, SoBe o

Wiener Wurstgulasch

106006 Wienerwurstscheiben ca. 650 g, Gluten (Weizen), Lactose, Senf VK 2,20 kg 2,20 kg S
Sofe, GewUlrze o

WUSSTEN SIE, DASS

Hausgemachter Hackbraten zum Mittagessen ehrt jeden Gast,
und er eignet sich hervorragend als Sandwich fur unterwegs.
Hackbraten ist eines der beliebtesten Gerichte nicht nur in
Mitteleuropa, sondern auch in den nordischen Landern und in
den Vereinigten Staaten. Es ist ein einfaches und schmackhaftes
Gericht, das mit fast allen Fleischsorten zubereitet werden
kann. Am haufigsten werden Rind- und Schweinefleisch im
Verhaltnis 1.1 verwendet. Weitere Zutaten sind Zwiebeln,
Semmelbrdsel, Ei, Knoblauch, Salz, Kimmel, Majoran, Pfeffer
sowie Pilze und Kase. Der Hackbraten kann auch mit einer
Fullung aus hartgekochten Eiern, Wuarstchen, Essiggurken oder
Speck aufgepeppt werden. Servieren Sie ihn am besten mit
Kartoffelpuree und Essiggurken oder mit Salzkartoffeln.

A vegetarisch \7) vegan Q? ohne Schwein @ geeignet fur Kindergarten | geeignet fur Schule VK Vollkost  LVK Leichte Vollkost
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Neben seinem Geschmack hat Wildbret viele weitere Vorteile, und sein
Verzehr ist nicht nur ein kulinarisches Erlebnis, sondern auch ein Gewinn
fur die menschliche Gesundheit. Wildtiere ernahren sich von in der Natur
vorkommenden Nahrungsmitteln, weshalb ihr Fleisch einen hohen
Gehalt an B-Vitaminen und Mineralstoffen (Phosphor, Kalium

und Eisen) aufweist. Wildbret ist reich an hochwertigem Eiweis,

fettarm und leicht verdaulich, und das Fleisch von Kaninchen,

Hirschen und Rehen ist auBerdem eine Quelle von

ungesattigten Omega-6- und Omega-3-Fettsauren.
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WILD

Art. - Nr. Zusatinfos Allergene Kostform Nettoeinwaage Menge /
Stlick

Kaninchenragout

104001 Kaninchenfleischl ca. 700 g, Gluten (Weizen), Lactose, LVK 2,20 kg 220kg &
KerbelsoBe Sellerie §Zj o

Hirschedelgulasch in WaldpilzsoBe Hubertus Art

104002 Hirschfleisch ca. 600 g, Pilzmischung, Gluten (Weizen) VK 2,20 kg 2,20 kg ||
Preiselbeeren §Zf

Wildschweingulasch mit Pfifferlingen

104005 Wildschweinfleisch ca. 600 g, Gluten (Weizen) VK 2,20 kg 2,20 kg
Pfifferlinge, SoBRe

WUSSTEN SIE, DASS

Hirschfleisch hat eine feste, grobfaserige Textur und zeichnet
sich durch seine dunkelrote bis schwarzbraune Farbe aus. Die
Eigenschaften und die Farbung variieren je nach Alter des
Tieres, wobei das Fleisch von jungeren Tieren heller, zarter

und murber ist und eine kurzere Garzeit erfordert. Die beste
Qualitat hat das Fleisch von Tieren, die 2 bis 3 Jahre alt sind. Aus
Hirschfleisch lasst sich ein unschlagbares Lendensteak oder
ein klassisches Gulasch zubereiten, und auch verschiedene
Ragouts und winzige Spezialitaten sind ausgezeichnet.

vegetarisch vegan gZ? ohne Schwein @ geeignet fur Kindergarten | geeignet fur Schule VK Vollkost LVK Leichte Vollkost
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Gemuse ist absolut unersetzlich und unverzichtbar fur unseren Organismus.
Es ist viel wichtiger als Obst. Daher hat das langfristige Weglassen von
GemuUse in unserer Ernahrung Auswirkungen auf viele Krankheiten unseres
Organismus. Ohne Gemuse ist es einfach nicht moglich, dauerhaft gesund
zu sein, daher ist es sehr wichtig fur unsere tagliche Ernahrung. Gemuse
versorgt uns mit vielen Mineralien, Enzymen, Vitaminen und unverzichtbaren
Ballaststoffen, auBerdem ist es basisch. Gemusegerichte lassen sich schnell
und einfach zubereiten. Gemuse kann gekocht,

gebacken, gebraten und gegrillt werden.
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GEMUSE

Art. - Nr. Zusatinfos Allergene Kostform Nettoeinwaage Menge /
Stlck

Apfel-Rotkohl

700002 Rotkohl, Apfel, Speck frei von Allergenen VK 2,20 kg 2,20 kg @
700003 Sauerkraut, Zwiebeln, frei von Allergenen VK 2,20 kg 2,20 kg @
Speck E

Bayrisch Kraut

700005 WeiBkohl, Speck frei von Allergenen VK 2,20 kg 2,20 kg @

700006 Wirsingkohl, Speck, Sahne Lactose VK 2,20 kg 2,20 kg @

700007 Grunkohl, Speck, Gluten (Hafer), Senf VK 2,20 kg 2,20 kg !
Haferflocken

Mohren-Erbsengemuise in heller SoB3e

700008 Mohren, Markerbsen, Gluten (Weizen), Lactose VK 1,80 kg 1,80 kg
Veloutésauce

|~ [&;

Blumenkohl in heller SoBe

L\
A

700009 Blumenkohl, Veloutésauce  Gluten (Weizen), Lactose VK 1,60 kg 1,60 kg @

Karottengemiise

700012 Karottenscheiben, Gluten (Weizen) LVK 2,00 kg 2,00 kg @
Gemuseveloute, Petersilie !
VI

Broccoligemiuse

700013 Brokkoli, Gemuseveloute, Gluten (Weizen) LVK 1,60 kg 1,60 kg
Petersilie

VI

|~ &

Vegetarisches Sauerkraut

700016 Sauerkraut, Karottenstiften,  frei von Allergenen VK 2,20 kg 2,20 kg !
Gewlrze §Zf
VI
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GEMUSE

Art. - Nr. Zusatinfos Allergene Kostform Nettoeinwaage Menge /
Stlck

Spinatgemiise

700017 Spinat, Gew(irze Gluten (Weizen) LVK 2,20 kg 2,20 kg &
VY Z1 L]

700020 griine Bohnen, Gluten (Weizen) VK 1,80 kg 1,80 kg &
GemuUseveloute §Zj E
VI

700022 Porreescheiben, Gluten (Weizen) VK 2,20 kg 2,20 kg @
Gemuseveloute §Zj !
VI

Dusena razickova kapusta

700023 rizickova kapusta, ghi, Lactose VK 1,80 kg 1,80 kg E
muskatovy ofisek %]
'

Rosenkohlgemiuise natur

700024 Rosenkohl, Butterschmalz, Lactose VK 2,00 kg 2,00 kg @
Muskatnuss §Zj !
a

Erbsengemuse natur

700025 Markerbsen, Butterschmalz ~ Lactose VK 2,00 kg 2,00 kg @

i l!

Rustikales Karottengemiise

700026 rote und gelbe frei von Allergenen VK 1,80 kg 1,80 kg @
Karottenwdurfel, Petersilie §Zj !
VI

Ratatouillegemiise mit TomatensoBe

700028 Auberginen, Zuccini, Gluten (Weizen) VK 2,00kg 2,00kg !
Paprika, TomatensoBe 7§
VI

Sahne-Blattspinat

700029 Blattspinat, Sahne Gluten (Weizen), Lactose VK 2,20 kg 2,20 kg !
a
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GEMUSE

Art. - Nr. Zusatinfos Allergene Kostform Nettoeinwaage Menge /
Stuck

Buttergemuse

700034 Gemuse, Butter, Petersilie, Lactose VK 2,00 kg 2,00 kg @
Muskatnuss Qf E
a

Kohlrabigemiise in heller SoBe

700038 Kohlrabiwurfel, Gluten (Weizen), Lactose LVK 1,80 kg 1,80 kg @
Veloutésauce !
7

SuB-Sauerkraut

700041 Sauerkraut, Zwiebel frei von Allergenen VK 2,20 kg 2,20k

4 4

|~ &

WUSSTEN SIE, DASS

Velouteé (vom franzdsischen Begriff velours, was Samt
bedeutet) ist eine leichte Grundsauce, bei der die
Mehlschwitze (im Gegensatz zu Béchamel anstelle von
Milch) mit einer leichten Bruhe oder einem Fond bedeckt
wird. Je nach Art des Gerichts kann die Brihe aus Fleisch,
GemuUse oder Fisch bestehen. Das klassische franzosische
Rezept verwendet eine Bruhe aus KalbsfuBen. Der Vorteil
der Veloute gegenuber der Beéchamelsauce besteht darin,
dass man nach der Zugabe der Bruhe sofort die fur die Art
der Sauce charakteristischen Zutaten hinzufligen und weiter
kochen kann. Erst durch die Zugabe von Sahne erhalt man
eine samtige Sahnesauce. Wir setzen Veloute als klassische
Bindung fur verschiedene Gemuse ein.
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Art. - Nr. Zusatinfos Allergene Kostform Nettoeinwaage Menge /
Stlck

Gemiisereis

800001 Langkornreis, Karotten, Mais frei von Allergenen LVK 1,80 kg 1,80 kg @
VI m

KartoffelkloBe

800002 Kartofeln, Gewicht ca. 85 g pro frei von Allergenen VK 2,20 kg 25 Stk. @
Stuck %4 o
VI

Semmelknodelscheiben

800003 \XeiBbrot, Petersilie, Gewicht Gluten (Weizen), VK 1,25 kg 24 Stk. @
ca. 50 g pro Stuck Lactose, Eier E

Gemiusezartweizen

L\
A

80006 Zartweizenkérner, GemuUse Gluten (Weizen), VK 1,80 kg 1,80 kg @
VY Sellerie !

Eierspatzle Knopfle

800007 Eier, Mehl Gluten (Weizen), Eier VK 1,80 kg 1,80 kg &
d L

a vegetarisch (') vegan gZ? ohne Schwein @ geeignet fur Kindergarten | geeignet fur Schule VK Vollkost  LVK Leichte Vollkost

34 | RASTENBERGER Produktkatalog



SATTIGUNGSBEILAGEN

Art. - Nr. Zusatinfos Allergene Kostform Nettoeinwaage Menge /
Stuck

Original Bohmische Knédel

800009 WeiBbrot, Eier, Gewicht ca. 30 g Gluten (Weizen), Eier, VK 0,79 kg 26 Stk. @
pro Stuck, Lactose E
a

800011 Hartweizengrie Gluten (Weizen) LVK 1,40 kg 1,40 kg @
VI o

Kartoffelpuree

800012 Kartoffeln, Muskatnuss Lactose LVK 2,45 kg 2,45 kg @

& m

800014 Langkornreis, Salz frei von Allergenen LVK 1,80 kg 1,80 kg @
VI o

Spaghetti

800016 Hartweizengrie Gluten (Weizen) LVK 135 kg 1,35 kg ||
A %)

800017 Kartoffeln, Hartweizengrie Gluten (Weizen) LVK 1,90 kg 1,90 kg @

WUSSTEN SIE, DASS

Bulgur. Dieses Wort stammt aus dem Turkischen bulghur oder
aus dem Arabischen bourghoul und bedeutet GrieB3. Es handelt
sich um gebrochene Weizenkdrner verschiedener GréBe, die
im Gegensatz zu Schrot bereits gedampft oder vorgekocht
sind. Er wird aus verschiedenen Weizensorten hergestellt,
indem er zunachst eingeweicht, dann gekocht und getrocknet
wird. AnschlieBend wird er je nach gewlnschter GroBe in
kleinere Stucke gemahlen. Bulgur ist ein schmackhaftes
Vollkorngetreide, das leicht zuzubereiten, sehr nahrhaft und
leicht verdaulich ist. Da es sich um ein minimal verarbeitetes
Getreide handelt, enthalt es viel mehr nutzliche Nahrstoffe,

als konventionell verarbeiteter Weizen. Er hat viel mehr
Ballaststoffe und EiweiB als weiBer Reis. Er ist auch eine
wichtige Quelle fUr Magnesium, Eisen, Folsaure und Mangan.
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SoBen sind nicht nur in der deutschen Kuche ein fester traditionellen
Bestandteil der Kuche. Mit einer ordentlichen Portion Butter angedickt,
sind sie nicht gerade der Hit der gesunden Ernahrung, aber wir alle sind
damit aufgewachsen, daher sind sie immer noch sehr beliebt. Meistens
werden sie mit Knodeln, Reis oder Nudeln serviert. Es gibt mehrere
typische Sorten, die wir in unserer Kuche am haufigsten zubereiten -
Currysauce, Kapernsauce, Dillsauce, Senfsauce, weie Krautersauce
und vor allem das echte Gulasch. Nicht zu vergessen das Hahnchen
mit Paprikasauce, Bolognese, weiBe Champignonsauce, Kasesauce
und Tomatensauce, die besonders bei Kindern beliebt ist. Eine
besondere Kategorie sind die suBen SoBen, wie Obst, Vanille

und andere.
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SOREN

Art. - Nr. Zusatinfos Allergene Kostform Nettoeinwaage Menge /
Stlck

GorgonzolasoBe

900001 Helle SoBe, Blauschimmelkase Gluten (Weizen, Gerste), VK 2,20 kg 2,20 kg g
ﬂ Lactose §Zj 3,80 kg 3,80 kg

Gemiisebolognese

900002 TomatensoBe, GemuUse, Gluten (Weizen), Sellerie VK 2,20 kg 2,20 kg &
Basilikum %] !
VI

Apfel-MeerrettichsoBe

900003 SahnesoBe, Meerrettich, Lactose, Sulfite VK 1,50 kg 1,50 kg ||
Apfelplree Qj 3.80 kg 3.80 kg
7

900007 Helle SoBe, ganze Kapern Gluten (Weizen), Lactose, VK 1,80 kg 1,80 kg @

Sulfite (%4} 3,80 kg 3.80 kg o

Fruchtige TomatensoBe

Q00008 TomatensoBe, Basilikum Gluten (Weizen) LVK 1,80 kg 1,80 kg E
VY oz 3.80 kg 3.80 kg

Braune SoBe zu Braten

900010 BratensoBe Gluten (Weizen, Gerste), VK 1,80 kg 1,80 kg @
Lactose , Milch, Sellerie, Senf §Zj 3.80 kg 3.80 kg E

GemiiserahmsoBe

900012 SahnesofBe mit passiertem Gluten (Weizen), Lactose VK 2,20 kg 2,20 kg &
Gemuse 3,80 kg 3,80 kg ||

L\
A

ChampignonrahmsoBe

900013 SahnesoBe, Lactose VK 2,00 kg 2,00 kg &
Champignonscheiben (%] 3.80 kg 3,80 kg !

‘\

BasilikumsoBe Pesto

Q00015 SahnesoBe, Kase, Basilikum, Gluten (Weizen), VK 2,00 kg 2,00 kg @
CashewnuUsse Lactose, Schalenfruchte §Z§' 3,80 kg 3,80 kg !
(Cashewnusse)

SoBe zu Kasselerbraten

‘\

900016 BratensoBe Gluten (Weizen), Lactose, VK 1,80 kg 1,80 kg @
Senf §Z§' 3,80 kg 3,80 kg !
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SOREN

Art. - Nr. Zusatinfos Allergene Kostform Nettoeinwaage Menge /
Stlck
Helle SoBe
900017 SahnesoBe, Butter Lactose VK 2,00 kg 2,00 kg &
P (%] 3,80 kg 3,80 kg o
GefllgelsoBe
Q00018 BratensofBe Gluten (Weizen, Gerste), LVK 1,80 kg 1,80 kg @
Lactose §Zf 3,80 kg 3,80 kg !

Delikatess-KasesoBe

900020 helle SoBe, Schmelzkase Gluten (Weizen), Lactose VK 2,00 kg 2,00 kg @
3.80 kg 3,80 kg !

Q00021 SahnesoB3e, Senf Gluten (Weizen), Lactose, VK 2,00 kg 2,00 kg @
Senf §Zj 3.80 kg 3.80 kg !

PaprikarahmsoBe

900022 SahnesoBe, Paprika) Lactose VK 1,80 kg 1,80 kg @
%] 3.80 kg 3,80 kg M

BasissoBe dunkel

900024 BratensoBe Sellerie, Senf VK 2,00 kg 2,00 kg &
3.80 kg 3.80kg |

BasissoBe hell

900025 HellesoBe Sellerie, Sulfite VK 2,00 kg 2,00 kg &
(%] 3.80 kg 3,80 kg |

900026 SahnesoBe Sellerie, Senf VK 2,00 kg 2,00 kg &
3.80 kg 3.80kg |

Dill-SahnesoBe zu Fisch

900028 SahnesoBe, Dill Krebstiere, Fisch, Lactose, VK 2,00 kg 2,00 kg @
Sellerie %] 3.80 kg 3.80 kg o

Zitronen-ButtersoBe

Q00030 SahnesoBe, Zitronen, Eier, Lactose, Sellerie VK 2,00 kg 2,00 kg @
Butter §Zf 3.80 kg 3.80 kg E
A
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SOREN

Art. - Nr. Zusatinfos Allergene Kostform Nettoeinwaage Menge /
Stlck

SoBe zu Rinderrouladen

Q00031 BratensoBe, Speck, Gurken,  Senf, Sellerie VK 2,00 kg 2,00 kg @
Senf %] 3.80 kg 3.80 kg o

BratensoBe zu Rindergerichten

900036 Bratensofe, Senf, Sellerie VK 2,00 kg 2,00 kg &
Rindfleischaroma §Zj 3.80 kg 3,80 kg E

Spinat-KasesoBe

Q00041 helle SoBe, Spinat, Schmelz- Senf, Sellerie VK 2,00 kg 2,00 kg @
ﬁlse §Zf 3,80 kg 3,80 kg !

CurrysoBe

900043 SahnesoBe, Curry, Kurkuma,  Gluten (Weizen, Gerste), VK 2,00 kg 2,00 kg g
Chili Lactose, Senf

KrautersoBe

L\
A

900046 helle SoBe, Petersilie, Dill, Lactose, Eier, Sellerie VK 2,00 kg 2,00 kg !
Barlauch, Basilikum 3.80 kg 3.80 kg

SoBe zu Bohmischer Sahnerinderbraten

L\
A

900050 SahnesoBe, passiertes Gluten (Weizen), Lactose, VK 2,20 kg 2,20 kg
Gemuse, Preiselbeeren Sellerie, Sulfite

|~ &

Koéttbullar SoBe

900051 SahnesofBe, Preiselbeeren, Gluten (Weizen, Gerste), VK 2,00 kg 2,00 kg @
GewUlrze Soja, Fisch, Lactose, Senf §Zj E

PetersiliesoBBe

Q00052 helle SoBe, Petersilie Eier, Lactose, Sellerie VK 2,00 kg 2,00 kg &

Bolognese vom Schwein

901001 Schweinehackfleisch, Gluten (Weizen) VK 2,20 kg 2,20 kg @
TomatensofBe !

Bolognese vom Rind

902001 Rinderhackfleisch, Gluten (Weizen) VK 2,20 kg 2,20 kg @
TomatensoBe §Zf E
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Vegetarische Ernahrung bedeutet, dass kein Fleisch und keine
Fleischerzeugnisse, auch keine Fleischbrtuhe, auf dem Speiseplan stehen.
Im Gegensatz zum Veganismus ist bei einer vegetarischen Ernahrung
jedoch der Verzehr anderer tierischer Produkte wie Milch, Kase, Joghurt
oder Eier erlaubt. Die vegetarische oder vegane Ernahrung gewinnt immer
mehr an Bedeutung. Viele Menschen bevorzugen diese Form entweder
zeitweise oder dauerhaft. Es fordert das Wohlbefinden und kommt auch

der Umwelt zugute. Da weniger Fleischverzehr weniger CO, Belastung
bedeutet.
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VEGETARISCHE GERICHTE

Art. - Nr. Zusatinfos Allergene Kostform Nettoeinwaage Menge /
Stuck
300001 Eier, helle SoBe, Gluten (Weizen), Eier, Sel- VK 2,20 kg 2,20 kg @
Juliennegemuse lerie, Senf !
a

Pilzgulasch

600001 Mischpilze, Karotten, Lauch,  Gluten (Weizen), Lactose, VK 2,20 kg 2,20 kg
SahnesofBe Sulfite

Vegetarische rote Paprikaschote

L\
A

600002 Paprika, Gemusefullung, Gluten (Weizen), Eier, VK 1,80 kg 10-12 Stk. ||
Gewicht ca. 180 g pro Stuck  Sellerie

1\
A

Gemiusereispfanne Asia

600004 Langkornreis, Kurkuma, Gluten (Weizen), Soja, VK 1,60 kg 1,60 kg !
China Gemuse Lactose, Sellerie, Senf §Zf

Vegetarische Kochklopse

‘

600007 Klopse aus Soja- und Gluten (Weizen), Soja, VK 1,40 kg 30 Stk. @
WeizeneiweiBgrie, Gewicht Eier, Senf g
ca. 40 g pro Stuck
a

Vegetarische Kartoffel-Broccoli-Pfanne

600010 Kartoffeln, Brokkoli, Karotten Lactose LVK 1,70 kg 1,70 kg E

Vegetarisches Gemusecurry

L\
A

600013 Gemuse, Obst, Schalenfrichte (Mandeln), VK 2,00 kg 2,00 kg E
Kokosnussmilch, Mandeln Senf, Sulfite

Vegetarische Thai-Gemusepfanne

|
A

600014 asiatisches GemuUse, Lactose, Schalenfrichte VK 2,00 kg 2,00 kg !
Champignons, EiweiBstlcke, (CashewnuUsse), Sellerie
Curry, Cashewnusse

Vegetarische Jagerpfanne

‘\

600016 Mischpilze, SahnesoBe, Gluten (Weizen, Hafer), VK 2,00 kg 2,00 kg !
Kase, EiweiBstucke Eier, Lactose, Sellerie §Zf
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VEGETARISCHE GERICHTE

Art. - Nr. Zusatinfos Allergene Kostform Nettoeinwaage Menge /
Stuck

Chili sin Carne

600017 Gemuse, rote Bohnen, Mais, Sellerie VK 2,00 kg 2,00 kg E
ChilisoBe %)

Gemuse-Vollkorn-Bratling

‘

600018 GemuUsemischung, Gluten (Weizen), Eier, VK 1,30 kg 10 Stk. @
Vollkornmehl, Gewicht ca. 130 g Sellerie §Zj !
pro Stucks

Mediterrane Zucchinipfanne mit Hirtenkase

‘

600019 Zucchini, Tomaten, Mais, Lactose VK 2,00 kg 2,00 kg E
Gurken, TomatensoBe, §Zf
Balkankase

Bami Goreng

‘

600023 Nudeln, Paprika, Gluten (Weizen), Eier, VK 2,20 kg 2,20 kg ||
Mungosprossen, Knoblauch, Soja, Schalenfrlchte §Zf
Chili (Mandeln), Sellerie

Gemuse-Couscous

‘

600024 Gemuse, Couscous, Gluten (Weizen), Eier, VK 1,80 kg 1,80 kg @
EiweiBstuckchen Lactose, Sellerie E

L\
A

Vegetarisches Tikka Masala

600025 EiweiBstuckchen, GemUsesoBe,  Gluten (Weizen), VK 2,20 kg 2,20 kg E
indische Gewurze, Rosinen, Eier, Lactose,
Cashewnusse Schalenfrichte
(Mandeln,

CashewnuUsse), Senf

Vegetarische Nudelpfanne

600026 Nudeln, Gemuse, Oliven, Gluten (Weizen), VK 1,60 kg 1,60 kg E
Champignons, Knoblauch Lactose %]

Vegetarischer Kesselgulasch

‘

600027 Kartoffeln, Paprika, Gluten (Weizen), Senf VK 2,20 kg 2,20 kg E
Champignons
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Art. - Nr. Zusatinfos Allergene Kostform Nettoeinwaage Menge /

Stlck
400001 WeichweizengrieB, Milch, Gluten (Weizen), Lactose LVK 2,20 kg 2,20 kg )
Zucker
a
400002 Rundkornreis, Milch, Zucker  Lactose LVK 2,20 kg 2,20 kg )

WUSSTEN SIE, DASS

SuBe Breie haben einen festen Platz im Repertoire der Kinder.
Es ist meistens die erste feste Nahrung die ein Mensch

zu sich nimmt. Es gibt wohl kein Kind, das ,GrieBbrei" mit
geschmolzener Butter und Kakao oder Zimt nicht lieben wurde.
Und bei vielen Erwachsenen halt die Liebe zu diesem Gericht
bis weit ins Erwachsenenalter an. Neben Spaghetti mit Ketchup
ist GrieBbrei auch das erste Gericht, das Kinder stolz selbst
kochen.
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Wau dind die Vorteile underer Produsete?

+ Hohe Kalkulationsgenauigkeit und Auftragssicherheit

+ Gleichbleibend hohe Qualitat

+ Eindeutige Berechnung von Nahrwerten und uibersichtliche Kennzeichnung von
Allergenen und Zutaten

+ Reduzierte Kosten fiir Personal, Energie, Ausriistung, Reparaturen, Abfall, etc.

* Minimierung von Risiken im Wareneinsatz

+ Einfaches Erwarmen

+ Einsparungen und mehr Zeit fir lhr Unternehmen

Bringen Sie jeden Tag sorgenfrei
abwechslungsreiche, nahrhafte
und hochwertige Speisen auf
den Tisch!

'
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Food e

Was ist der internationale Standard
IFS (International Featured
Standards) Food?

il i sl e osuTrnts fof e sl sdei:
Produbon foouking, heat baaimant, cliing] of naady ie i macks ared manJ componans paded Unde
modified aimosphers In plusiic eys.

IFS Food ist ein global anerkanntes System
zur Zertifizierung der Sicherheit und
Qualitat von Lebensmittel Produkten. Er
bietet einen Rahmen fur das Management
von Sicherheit, Authentizitat und Qualitat
von Lebensmitteln uber die gesamte
Lieferkette, von der Produktion bis zum
Vertrieb. Wir sind seit 2018 IFS-zertifiziert _
und bestehen die Rezertifizierungsaudits -
seither, jahrlich, auf dem ,Higher Level".

Product Scope: 1§ -Fied and whils mas, peuliy s masi predach, 7 - Combined prodects
Teoh
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BESUCHEN SIE UNSERE WEBSITE
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RASTENBERGER :
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NUR DIE BESTEN IHROVATIVE VIELFALTIGE UMD

ROHSTOFFE TECHNOLOGIEN FLEXIBLE BEZERTE

www.rastenberger.eu Q
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RASTENBERGER s.r.0. Fir weitere Informationen
Chelcického 627 kontaktieren Sie bitte:

CZ 413 01 Roudnice nad Labem  Abteilung fur Wachstum und Vertrieb
Q +420 725 548 894 Q +420 731 125 500
info@rastenbergereu obchod@rastenbergereu

Kreuzkontaminationen aller 14 Hauptallergene (gemaB Anhang Il der EU-Verordnung 1169/2011) im Zusammenhang mit dem Produktionsprozess sind
beider Herstellung von Lebensmitteln mit einer Vielzahl von Rohstoffen unvermeidbar und kdnnen auch bei sorgfaltigster Reinigung, Prozesssteuerung
und -Uberwachung sowie aus vorgelagerten Produktionsstufen der Produkte unserer Lieferanten nicht vollstandig ausgeschlossen werden. Die
Angaben im Produktkatalog beruhen auf dem Stand zum Zeitpunkt der Erstellung und konnen nurim Rahmen der uns zur Verfugung stehenden Daten
gewabhrleistet werden. Aufgrund von Produktmodifikationen oder Rohstoffanderungen kann esjederzeit zu Anderungen in der Allergenkennzeichnung
kommen, daher sollte immer die aktuellste Version des Katalogs verwendet werden. Auf unserer \Website www.rastenberger.eu finden Sie einen
Katalog und Sperzifikationen aller Produkte mit aktuellen Informationen. Alle Katalogangaben sind ab dem 1. Januar 2025 gultig.



RASTENBERGER

Die Kuche konnen Sie uns anvertrauen.

www.rastenberger.eu



